
Stowarzyszenie „Pod Dębami” w Dębcach                                         PROCEDURA ŻYWIENIOWA 
                     DOM POMOCY SPOŁECZNEJ                                                          

 

 1 

 

                                                                                                                                                                       Załącznik nr 2 

                                                                                                                                                       Do Uchwały nr III/02/2013  

                                                                                                                                                   z    11.02.2013 r 

P R O C E D U R A  

ŻYWIENIOWA MIESZKAŃCÓW DPS 

§ 1 

PODSTAWA  PRAWNA  DZIAŁALNOŚCI  DOMU POMOCY SPOŁECZNEJ W DĘBCACH                                                          

1. STATUTU  STOWARZYSZENIA „Pod Dębami” w Dębcach, 

2. REGULAMINU ORGANIZACYJNEGO , 

3. REGULAMINU PRACY, 

4. Rozporządzenia MPiPS z dnia 23 sierpnia 2012r  w sprawie domów pomocy społecznej  (Dz. U z 2012 r  poz. 964), 

§ 2 

1. Procedura żywieniowa przebiega zgodnie z zasadami systemu HACCP i obejmuje : 

 proces planowania żywienia szczegółowego, opracowania gramówki,  

 zapotrzebowania żywnościowego,  

 wydania produktów z magazynu,  

 sporządzania i wydawania potraw. 

       § 3 

2. Proces planowania obejmuje : 

 Sporządzanie jadłospisów dekadowych przez szefa kuchni z uwzględnieniem średniej normy na składniki 

pokarmowe, które muszą zawierać pisemną informację rozpoczęcia i zakończenia dekady (10 dni), 

3. Szef kuchni zobowiązany jest do : 

 umieszczania jadłospisów dziennych w gablocie umieszczonej w stołówce, 

 sporządzania codziennych zapotrzebowań na podstawie zestawienia dziennego – ilości żywionych mieszkańców , 

 przygotowanie posiłków w dwóch egzemplarzach zatwierdzone przez Główną Księgową Domu, 

4. Kuchnia sporządza posiłki wg diet i ilości żywionych osób pod nadzorem szefa kuchni – koordynatora, 

5. Posiłki są wydawane: 

 Przez okienko na stołówkę,  

 Na I piętro Pawilonu Nr 1, 

 Na pawilon Nr 2 – gdy zachodzi potrzeba (choroba mieszkańca, niedyspozycja itp.) 

6. Posiłki wydawane są z kuchni w następujących godzinach: 

 Śniadanie :               8  -  10 

 II śniadanie:            10  -  10³° 

 Obiad:                     12  -  14 

 Kolacja:                   17  -  19 

7. Pracownik obsługujący magazyn ściśle współpracuje z dostawcami, 

8. Podstawowe produkty żywnościowe takie jak : chleb, masło, dżem, mleko i herbata są dostępne przez całą dobę w 

kuchenkach oddziałowych. 

§ 4 

1.  Procedura  wchodzi w życie  z dniem podjęcia z mocą obowiązującą od 1.02.2013 r. Traci moc załącznik nr 2 do 

Uchwały Nr 60/12/2010 z 17.12.2010r. 


